
MENÜ

LOVE AT FIRST SLURP.

HOMEMADE DRINKS
MATCHA LIMETTEN Limo 0,5l� € 5,9
INGWER HONIG Limo 0,5l� € 5,9
HIMBEER LITSCHI Limo 0,5l� € 5,9
ERDBEER-CHIA-ZITRONE Limo 0,5l� € 5,9
MANGO MARACUJA MATCHA Limo 0,5l� € 5,9
OOLONG YUZU Eistee 0,5l� € 5,9

SOFT DRINKS
 still/pr. 0,33l | 0,75l� € 3,5 | € 6,8

SODA* 0,25l | 0,5l� € 2,6 | € 3,6
SODA* 0,25l | 0,5l� € 3,5 | € 4,9
Zitrone | Himbeere | Holunder

MANGOSAFT* pur 0,25l | 0,5l� € 3,5 | € 5,3
MANGOSAFT* gespritzt 0,25l | 0,5l� € 3,3 | € 4,9
APFELSAFT* natur 0,25l | 0,5l� € 3,5 | € 5,3
APFELSAFT* natur gespritzt 0,25l | 0,5l� € 3,3 | € 4,9

 * 0,33l� € 4,2
 * 0,33l� € 4,2

®  0,33l�  € 4,2
RAUCH EISTEE Pfirsich/Zitrone 0,33l�  € 4,2
LEITUNGSWASSER 0,5l�  € 1,0

 Tonic Water/Ginger Beer 0,25l� € 4,5

TEE
JASMIN TEE� € 4,50
GENMAICHA TEE Reistee� € 4,50
ROSENBLÜTEN-GRÜNTEE � € 4,50
BERGKRÄUTER TEE � € 4,50
FRISCHER INGWER-HONIG TEE � € 5,50
MATCHA LATTE heiß/kalt� € 6,90
Japanese Uji Matcha

Hafermilch				�     + € 1,00 

HOMEMADE SPRITZ mit Wein
optional mit Prosecco  � + € 1,0

YUZU SPRITZ o Glas� € 6,9
INGWER HONIG SPRITZ o Glas� € 6,9
HIMBEER LITSCHI SPRITZ o Glas� € 6,9
PASSIONFRUIT-MANGO SPRITZ o Glas� € 6,9
BLUEBERRY-LEMON SPRITZ o Glas� € 6,9
INGWER-GURKEN SPRITZ o Glas� € 6,9
GRAPE SOJU SPRITZ o Glas� € 6,9

WEISSER SPRITZER o Glas� € 4,0
HUGO  o Glas� € 6,5
APEROL SPRITZ o Glas� € 6,5

BIER
KIRIN 0,33l�  € 4,9
KIRIN alkoholfrei 0,33l� € 4,9
KIRIN MATCHA � € 6,0
OTTAKRINGER  
FASSBIER LAGER 0,33l | 0,5l� € 3,5 | € 5,5

WEIN
Asia Cuvée Weiß | WEINWURM � € 5,9 | € 31
Grüner Vetliner & Pinot Blanc 1/8 | Flasche o�
Grüner Veltliner | JURTSCHITSCH� € 6,9 | € 35
DAC Dechant 2019 BIO 1/8 | Flasche o�
Cuvée Hauns | SCHWARZ � € 5,9 | € 31
Zweigelt, Merlot & Cabernet Sauvignon 1/8 | Flasche o�

SAKE 
Japanese Sake | CHOYA � € 6,2
Kräftigere Note im Abgang 6cl

One Cup Mini | OZEKI� € 8,8
Balanciert & klar 10cl Flasche

AFTER DRINKS
Whiskey | SUNTORI A 2cl | 4cl� € 4 | € 6,8
Soju Fresh/Traube Fl. 35cl  � € 15,0
Averna Sour 4cl� € 4,0
Gin Tonic  Tonic Water� € 8,9
Campari Soda� € 7,0

SIGNATURE COCKTAILS
YUZU HIGHBALL € 13,9
feinherb, lebendig, elegant

Premium Suntory Whiskey, Yuzusaft, Soda 

OOLONG GRAPEFRUIT HIGHBALL € 12,9
herb-frisch, belebend

Roku Gin, Oolong Tea, Grapefruit

LYCHEE MARTINI € 12,9
fruchtig, süß, verführerisch

Vodka, Lychee, Zitrone

MANGO SOJU TONIC  €12,9
Soju, Mangopüree, Zitrone, Tonic Water  

JAPANISCHES CURRY DON 
+ 

®
 0,33L

*JUGENDGETRÄNK

um nur

€ 15,9
statt € 17,5

DAILY SPECIAL

+



DON BURI

GYUJAN | RINDERKNOCHENBRÜHE � € 16,9
mit Chashu (Schweinebauch) • Mariniertem Ei •  
Sojasprossen • Morcheln • Jungzwiebeln A C D F

TORIJAN | HÜHNERKNOCHENBRÜHE � € 16,5
mit Chashu (Schweinebauch)• Schweinefaschiertem • 
Chinakohl • Mariniertem Ei • Jungzwiebeln • Bambus A C F N 
optional auch mit Hühnerfleisch

SPICY TANTAN |  
RINDERKNOCHENBRÜHE � € 16,5
mit scharfem Schweinefaschierten • Mariniertem Ei •
Schnittlauch • Lauch • Schwarzem Sesam A D F N

SPICY MISO YASAI | VEGANE BRÜHE � € 16,5
mit Morcheln • Jungzwiebeln • Sojasprossen • Chinakohl • 
weißem Sesam • Mais • Chili A F N

MISO YASAI | VEGANE BRÜHE � € 15,9 
mit Shimeiji-Pilzen • Jungzwiebel • Sojasprossen  •  
Radieschen • schwarzem Sesam • Mais A F N

TANTAN MAZE MEN  � € 16,5
faschiertes Schweinefleisch • laumwarme Nudeln • Jungzwie-
beln • Sojasprossen • Mais • Kimchi • weißer Sesam • Nori  A D F N

BEEF YAKI UDON  � € 17,9
Udon • mariniertes Beiried • Zwiebeln • Spiegelei • 
Jungzwiebeln • Sesam  A F N D R

TAPAS RAMEN

TOPPINGSEXTRAS

DESSERT

EDAMAME | SOJABOHNEN � € 6,2
mit Fleur de Sel F N�
Optional mit Chili Paste S � + 0,7 €

TORI KARAAGE | HUHN  � € 8,5
mit Angry-Mayo A C G F N S�
Optional mit Teriyaki Sauce S

WAKAME TOMATEN SALAT  � € 6,5
mit Seetang • Tomate • Sesam • Jungzwiebel A F N

FRITT. GYOZA | TEIGTASCHEN� € 8,5
mit Huhn • Chinakohl • Bärlauch •  
Soja Chili Dip  A F N

FRITT. VEGGIE GYOZA |
TEIGTASCHEN � € 8,5
mit Chinakohl • Karotten • Zwiebel • Grüne 
Bohnen A F N

AGEDASHI TOFU � € 7,5
mit fritt. Tofu • Katsuobushi • Nori •Rettich • 
Jungzwiebel A D F N

CORNRIBS � € 6,9
knusprige Maiskolben • 7-Spice Powder • Angry-
Mayo   G N

ALLE RAMEN OPTIONAL  
MÖGLICH MIT UDON � + € 1 ,0

CHASHU DON � € 16,5
mit Chashu (Schweinebauch) • Spiegelei • Kimchi • 
Nori • Reis A C D F R

CRISPY CHICKEN DON � € 15,9 
Fritt. Hühnchen • Kimchi • Teriyaki • Sesam • Reis
A C D F R

TOFU DONBURI � € 15,5
mit Tofu • Shimeiji-Pilze • Rettich • Jungzwiebel • 
Sesam-Soja-Sauce • Reis  A F E N

JAPANISCHES CURRY DON � € 12,5
mit Kartoffel • Karotten • Zwiebel •
Japanischem Curry • Rettich • Reis  A F E N�
*Empfehlung vom Koch: für Fleischesser 
Tori Karaage mitgenießen � +3,5 €
Tempura Garnelen 4 Stk.� +4,5 €

JAPANESE BEEF BOWL�  € 17,9
Mariniertes Beiried •  Spiegelei • Reis • Sesam •  
Jungzwiebeln  A B C D F N

SALMON TERIYAKI DON � € 17,9
Lachsfilet • Wakame Salat • Teriyaki-Sauce • 
Jungzwiebeln • Reis • schwarzer Sesam   A D F N

KLEINE MISOSUPPE� € 3,5

* PORTION, SOJASPROSSEN-SALAT  
MIT EINGELEGTEM RETTICH.  
TÄGLICH VERFÜGBAR. � + € 2,5

一
品

ラ
ー
メ
ン

Kae Dama | Extra Portion Nudeln A � € 3,5
Tantan | Scharfes Schweinefaschiertes DFN � € 3,5
Chashu l Schweinebauch AFN � € 3,5
Tori Chashu l Hühnerbrust  AFN � € 3,5
Ni-Tamago l Weiches mariniertes Ei ACFN � € 2,5
Katsuobushi l Fischflocken D � € 2,5
Menma l Fermentierter Bambus � € 2,2
Nori l Getrockneter Seetang � € 1,1
Kikurage l Morcheln� € 2,2

Kimchi l Fermentierter Chinakohl BD � € 2,5
Moyashi l Knackige Sojasprossen F � € 1,1
Kon l Mais � € 1,1
Shimeiji l Buchenpilze� € 2,5
Radieschen� € 1,9
Kara l Scharfe Paste� € 0,9
Gohan l Gekochter Reis� € 2,5
Tempura Garnelen 4 Stk.� € 4,5

丼
物

デ
ザ
ー
ト

MATCHA-OREO CHEESECAKE� € 7.5
Japanese Matcha Cheesecake • Karamel-Sauce • 
Oreo-Kekse  G �

TAPIOKA PURIN � € 5.9
Tapiokaperlen • Pudding • Kokosmilch •  
Mango-Spiegel  

APFEL GYOZA  5 STK. � € 7.5
warme frittierte Apfeltaschen • Apfel-Zimt 
Füllung• Kondensmilch • Beeren  G

PEANUT MOCHI  3 STK. � € 6.9
Mochi mit cremiger Erdnussfüllung • 
Kondensmilch • Beeren   E G


